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WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN        

Wenn Sie elektrische Geräte benutzen, sollten Sie diesen grundlegenden 
Sicherheitsvorkehrungen immer folgen.  

 

1. Lesen Sie alle Anweisungen. Bewahren Sie diese Anweisungen auf!  

2. Berühren Sie keine heißen Oberflächen.  

3. Zum Schutz vor elektrischen Gefahren, tauchen Sie keinen Teil des Dörrgeräts, Kabel oder 
Stecker in Wasser oder andere Flüssigkeiten. 

4. Eine genaue Überwachung ist erforderlich, wenn ein Gerät in der Nähe von Kindern 
verwendet wird. Halten Sie das Gerät und das Kabel von Kindern unter 8 Jahren fern.  

5. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerät nicht in Gebrauch ist und vor 
der Reinigung. Abkühlen lassen, bevor Sie Teile an- oder abbringen.  

6. Betreiben Sie kein Gerät mit einem beschädigten Kabel oder Stecker oder nachdem das 
Gerät eine Fehlfunktion aufgewiesen hat oder es in irgendeiner Weise beschädigt wurde. 
Geben Sie das Gerät in den nächstgelegenen autorisierten Serviceeinrichtung zur Prüfung, 
Reparatur oder Anpassung. 

7. Die Verwendung von Zubehöraufsätzen, die vom Gerätehersteller nicht empfohlen 
werden, können zu Gefahren führen. Scharfe Utensilien sollten nicht im Inneren des 
Dörrgeräts verwendet werden. 

8. Lassen Sie das Kabel nicht über den Rand des Tisches oder Arbeitsfläche hängen, oder 
heiße Oberflächen berühren. 

9. Nicht draußen verwenden. 

10. Platzieren Sie es nicht in der Nähe von Gasflammen, Elektrobrennern oder einem 
beheizten Ofen.  

11. Schließen Sie den Stecker immer an die Steckdose an, bevor Sie das Gerät einschalten. Um 
die Verbindung zu trennen, stellen Sie den Schalter auf "Aus", bevor Sie den Stecker aus 
der Steckdose entfernen. 

12. Verwenden Sie das Gerät nicht außerhalb des dafür vorgesehenen Gebrauchs.  

13. Entfernen Sie nicht den Erdungsstift von Ihrem Ladekabel.  

14. Vermeiden Sie das Berühren von sich bewegenden Teilen.  

15. Reinigen Sie nur die Seiten und die Unterseite - wischen Sie nicht über elektrische 
Komponenten. 

16. Dieses Gerät sollte nicht von Kindern unter 8 Jahren oder Personen mit eingeschränkten 
körperlichen, sensorischen oder geistigen Fähigkeiten oder mangelnder Erfahrung und 
Kenntnissen über die Verwendung des Geräts, verwendet werden.  



17. Nur Personen, die die sichere Verwendung des Geräts und die damit verbundenen 
Gefahren richtig verstehen, dürfen dieses Gerät verwenden. Kinder sollten das Gerät nur 
unter genauer Aufsicht betreiben und auf keinen Fall mit dem Gerät spielen. Reinigung 
und Wartung dürfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgeführt werden.  

18. Dieses Gerät ist nicht für den Betrieb mit einem externen Timer oder einer separaten 
Fernbedienung vorgesehen.  

19. Es liegt es in Ihrer Verantwortung, Ihre Altgeräte zu entsorgen, indem Sie sie an eine 
ausgewiesene Sammelstelle für das Recycling von Elektronikgeräten übergeben. Die 
getrennte Sammlung und das Recycling Ihrer Abfallgeräte zum Zeitpunkt der Entsorgung 
wird dazu beitragen, natürliche Ressourcen zu schonen und sicherzustellen, dass sie in 
einer Weise recycelt werden, die die menschliche Gesundheit und die Umwelt schützt. Für 
weitere Informationen darüber, wo Sie Ihre Abfälle zum Recycling abgeben können, 
wenden Sie sich bitte an Ihre örtliche Behörde oder an den Ort, an dem Sie Ihr Produkt 
gekauft haben. 

20.  Dieses Gerät verfügt nur zu Funktionszwecken über einen Erdungsanschluss. 

21.  Dieses Gerät ist für den Einsatz in Haushalten und ähnlichen Anwendungen vorgesehen, 
z.B.: 

- Küchenbereiche in Geschäften, Büros und anderen Arbeitsumgebungen. 

- Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen. 

- Bed & Breakfast-artigen Unterkünften. 

22.   VORSICHT HEIßE OBERFLÄCHE: Das Dörrgerät wird heiß bei Berührung.  
 

REINIGUNG und INSTANDHALTUNG           
• Nach jedem Gebrauch empfehlen wir, Einschübe und Dörrfolien mit einem milden 

Geschirrspülmittel unter warmem Wasser zu reinigen. 
• Trocknen Sie die Einschübe und Dörrfolien gründlich, bevor Sie diese wieder in das 

Dörrgerät legen.  
• Zur Reinigung des Inneren des Dörrgeräts: 

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. 
2. Wischen Sie das Innere des Dörrgeräts mit einem feuchten Tuch ab. 
3. Spülen Sie das Innere des Dörrgeräts NIEMALS mit Wasser aus oder tauchen Sie 

den Schrank des Dörrgeräts in Wasser. 
 

Der Excalibur RES10 bietet Ihnen viele Einstellungsmöglichkeiten, um den Dörrprozess an Ihre spezifischen Bedürfnisse anzupassen. 
 
 
 
 
 



Mit dem RES10: 
• Sie können den Timer in Schritten von von 1 Minute bis 99 Stunden und 59 Minuten einstellen. 
• Sie können auch eine Temperatur für einen Zeitraum und eine zweite Temperatur für einen anderen Zeitraum einstellen. 

Excalibur bezeichnet dies als Zwei Zeiten / Zwei Temperaturen. Nach Ablauf des ersten Zeitraums wechselt das Dörrgerät 
automatisch in den zweiten Zeitraum und Temperatureinstellung. Dies wird oft verwendet, um den Trocknungsprozess zu 
beschleunigen. Stellen Sie beispielsweise den ersten Zeitraum von 1 Stunde auf 65 °C ein. Stellen Sie den 2. Zeitraum von 2 
Stunden auf 37 °C ein.    

• Es gibt zwei Lüfter und Heizelemente, sodass Sie 10 Einschübe gleichzeitig trocknen können (Zone A + B) oder die Maschine 
in zwei 5-Einschub-Kammern (Zone A oder Zone B) aufteilen oder einfach eine 5-Einschub-Kammer für kleinere Mengen. 

• Sie können das Trocknen Ihrer Lebensmittel durch die durchsichtige Tür an der Vorderseite des Geräts überwachen. 
• Sie können Einschübe entfernen, um Brot aufgehen zu lassen und Joghurt zuzubereiten. 

 
 
 

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH:            
 
Packen Sie den Excalibur vorsichtig aus. Überprüfen Sie, ob alle Teile enthalten sind, einschließlich der 10 Einschübe, 10 Dörrfolien, 
der Trennwand und dem Netzkabel. Nehmen Sie sich Zeit, um sich mit dem Bedienfeld und der Funktionalität des Excalibur vertraut 
zu machen, bevor Sie Lebensmittel trocknen. Wir empfehlen, jede Taste zu drücken, um die Funktionalität zu überprüfen und die 
Steuerelemente zu verstehen.  
 
Waschen Sie alle Tabletts mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel, bevor Sie Ihren Excalibur verwenden. 
 
Excalibur trocknet BESSER, SCHNELLER & SICHERER        
 
Gewöhnliche Dörrgeräte erzeugen konstante, unveränderte Wärme, die eine “Gehäusehärtung” verursachen, eine trockene 
Oberfläche mit Feuchtigkeit im Inneren – eine perfekte Umgebung für Hefe, Schimmel und Bakterienwachstum. 

Mit dem einstellbaren Thermostat von Excalibur können Sie die Hyperwave™-Fluktuation (Wärmewechsel durch den 
Trocknungszyklus) für schnellere, bessere und sicherer getrocknete Lebensmittel nutzen. Wenn die Temperatur schwankt, verdunstet 
die Oberflächenfeuchtigkeit und die innere Feuchtigkeit bewegst sich auf die trockenere Oberfläche. Die Lebensmitteltemperatur 
bleibt niedrig genug, um die Enzyme aktiv zu halten, und die Lufttemperatur wird hoch genug, um Lebensmittel schnell zu trocknen 
und Hefe, Schimmel und Bakterienwachstum und Verderb zu überwinden.  

 
Parallexx® Horizontaler Luftstrom — Schnelle, gleichmäßige Trocknung. 
Der Lüfter, das Heizelement und der Thermostat befinden sich auf der Rückseite. Kühle Luft wird eingezogen, erhitzt und gleichmäßig 
über jedes Tablett verteilt. Dieses exklusive Design hilft den Lebensmitteln schneller zu trocknen, mehr Nährstoffe zu behalten und 
besser auszusehen und zu schmecken, ohne Tablett-Bewegung.  

 
 

Für die Produktregistrierung oder wenn Sie Garantiefragen haben, 
Bitte wenden Sie sich an unseren Kundendienst oder den technischen Support unter: 

+49 (0)6172 671749 Montag bis Freitag von 9:00 – 12:00 / 13:00 – 17:00 Uhr. 

™

Außen & Innen trocken

Gewöhnlich getrocknete 
Lebensmittel

Excalibur getrocknete 
Lebensmittel

Von Außen 
trocknen

Innen noch 
feucht



DIE EINSTELLUNGEN VERSTEHEN:           

 
 

      
 
 
1 Zeit / 1 Temperatur  

• Zone A für 1 Zeit und 1 Temperatur einstellen.  
• ODER Zone B für 1 Zeit und 1 Temperatur einstellen  

ODER Zone A+B für 1 Zeit und 1 Temperatur einstellen. 
 

2 Zeiten / 2 Temperaturen  
Diese Einstellung wird am häufigsten verwendet, um den Trocknungsprozess zu beschleunigen und die Gesamtdörrzeit zu verringern. 
Wie ist das möglich? Durch die Einstellung eines Zeitraums bei einer höheren Temperatur und eines Zeitraums bei einer niedrigeren 
Temperatur ist der Trocknungsprozess schneller. 

•  Zone A für 2 Zeiten und 2 Temperaturen einstellen. 
• ODER Zone B für 2 Zeiten und 2 Temperaturen einstellen.  
• ODER Zone A+B für 2 Zeiten und 2 Temperaturen einstellen. 

 

2 Zone 
Diese Einstellung wird verwendet, um Zonen so festzulegen, dass sie zu einer eindeutigen Zeit- und Temperatureinstellung ausgeführt 
werden. 

• Stellen Sie Zone A für 1 Zeit und 1 Temperatur oder Zone A für 2 Zeiten und 2 Temperaturen ein. 
• UND Zone B für 1 Zeit und 1 Temperatur oder Zone B für 2 Zeiten und 2 Temperaturen einstellen. 

 

HINWEIS:   
Um die 2-Zonen zu nutzen, werden Sie (2) 5 Einschübe mit Lebensmitteln dehydrieren.  
Legen Sie den stabilen Einschub in den mittleren Steckplatz ein, um das Excalibur in zwei (2) 5-Einschub-Dörrgeräte zu teilen.  
Oberer Bereich - A und unterer Bereich - B.  
Der Excalibur ist mit zwei unabhängigen Lüftern und Heizelementen ausgestattet. 
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FUNKTIONEN und STEUERELEMENTE:          

Der POWER-Schalter befindet sich auf der Rückseite des Geräts. Verwenden Sie diesen, um das Gerät ein- oder auszuschalten. 

> neben einer Wortauswahl wird der von Ihnen wählte Menüauswahltitel angezeigt. 

 

STEUERELEMENTE 
 
 
 
 
 
 

  bringt Sie zurück zum vorherigen Menü 

 ist der Enter- oder Bestätigungstaste 

 bringt Sie zurück zum HOME Bildschirm (Trocknen und meine Rezepte)  

 bringt Sie zu „Meine Rezepte“ (Favoriten) 

 bringt Sie zum EINSTELLUNGS-Menü 

 verschiebt den Cursor in einer Liste nach oben oder erhöht die Zeit/Temperatur 

 verschiebt den Cursor in einer Liste nach unten oder verringert die Zeit/Temperatur 

 verschiebt das Programm auf den nächsten Bildschirm oder bewegt den Cursor nach rechts 

 verschiebt den Cursor nach links 
 

SYMBOL LED-FELD 

 
 
   Dieses Symbol zeigt an, dass Sie sich im Abschnitt Meine Rezepte befinden.   
 
  Dieses Symbol zeigt an, dass Sie ein Rezept BEARBEITEN. 
 
 Dieses Symbol zeigt an, dass Sie sich im Abschnitt Meine Rezepte befinden. 
 
 Dieses Symbol zeigt an, dass Sie sich im Abschnitt Einstellungen befinden. 
 
 Wenn eine 1 neben dem Thermometer-Symbol leuchtet, wird die erste Temperatur eingestellt oder ausgeführt. 
 Wenn eine 2 neben dem Thermometer-Symbol leuchtet, wird die zweite Temperatur eingestellt oder ausgeführt. 
 
 Dieses Symbol zeigt an, dass der Lüfter der Maschine läuft und das Gerät trocknet. 
 
  Wenn das A-Symbol leuchtet, zeigt es an, dass die obere Kammer läuft. 
 Wenn das B-Symbol leuchtet, zeigt es an, dass die untere Kammer läuft. 
 Wenn das A- und B-Symbol leuchtet, zeigt dies an, dass die gesamte Kammer in Betrieb ist. 
 

 

 



 EINSTELLUNGEN : Temperatureinheiten, Knopf-Feedback, Display-Helligkeit, 
Werkseinstellungen 
 Drücken Sie die       Taste, um: 

1) Stellen Sie die Temperatureinheit auf Fahrenheit oder Celsius ein oder ändern Sie sie. Die Standardeinstellung ist Fahrenheit. 
2) Stellen Sie die Einstellung für das Feedback der Schaltfläche ein oder ändern Sie sie. Zu den Optionen gehören:  

• Piepton + Haptische Vibrationen  
• Nur Piepton  
• Keins 

3) Anpassen der Displayhelligkeit  
4) Zurücksetzen auf Werkseinstellungen 

 
So ändern Sie TEMPERATUR (Fahrenheit oder Celsius):  
Drücken Sie  
> Temperatur Einheit, drücke       . 
 Wähle "Temperatur Einheit„ Bildschirm wird angezeigt. Drücke       und      um zu Fahrenheit oder Celsius zu scrollen. 
Wenn der > neben Ihrer bevorzugten Einstellung angezeigt wird, und wählen       auf dem rechten Menü. Die Einheit ist nun 
ausgewählt. 
 
Knopf-Feedback ändern: 
  
Drücken Sie 
Drücken Sie      und      bis Sie zum Knopf-Feedback gelangen. 
> Knopf-Feedback, drücke       auf dem richtigen Menü. Der Bildschirm mit „Knopf-Feedback“ wird erscheinen. 
 Drücken Sie      und       , um durch die Optionen zu scrollen. 

• Signalton + Haptische Einstellung: Ein Piepton und eine leichte Vibration treten jedes Mal auf, wenn Sie eine Taste drücken. 
• Haptische Einstellung: Kein Piepton. Jedes Mal, wenn Sie eine Taste drücken, tritt eine leichte Vibration auf.  
• Nur Signalton-Einstellung: Piepton. Keine Vibration beim Drücken einer Taste.  
• Keine Einstellung: Kein Signalton. Keine Vibration beim Drücken einer Taste.  

Wenn > neben Ihrer bevorzugten Einstellung angezeigt wird, und wählen       , auf dem rechten Menü. Die Einheit ist nun ausgewählt. 
 
 
 
Anpassen der Displayhelligkeit:  
Drücke 
Drücken Sie     und      bis Sie zu Displayhelligkeit gelangen.  > Displayhelligkeit, drücken Sie       auf dem richtigen Menü. 
 
Drücken Sie < und > , um von NIEDRIG bis HOCH anzupassen. 
Wenn Sie Ihre bevorzugte Displayhelligkeit gefunden haben, drücken Sie       auf dem rechten Menü. Die Einheit ist nun ausgewählt. 
 
Zurücksetzen auf Werkseinstellungen:   
HINWEIS: wenn Sie die Option "JA" auf Werkseinstellungen zurücksetzen wählen, werden Sie alle Ihre 
gespeicherten Rezepte VERLIEREN. 
  
Drücken SIe 
Drücken Sie     und      , bis Sie zu Werkseinstellungen gelangen. > Werkseinstellungen, drücken Sie       auf dem rechten Menü. 
Die Anzeige „Werkseinstellungen zurücksetzen“ wird angezeigt.  

• Um JA auszuwählen, benötigen Sie das > Symbol neben JA und drücken Sie       auf dem rechten Menü. Nach einer kurzen 
Pause kommen Sie automatisch zu Ihrem vorherigen Bildschirm. 
 Werkseinstellungen sind:  
  Temperatureinheit: Fahrenheit 
  Knopf-Feedback: Signalton + Haptik 
  Display-Helligkeit: Mittlere Einstellung 

• Um NEIN auszuwählen,  wählen Sie das > Symbol neben NEIN aus und drücken Sie       auf dem rechten Menü.  Sie werden 
zum vorigen Bildschirm zurückgebracht. 

 



Das Dörrgerät einstellen:            

Willkommen und Home-Bildschirm: 
1. Stecken Sie das Stromkabel in die Rückseite des Geräts. 
2. Schließen Sie dann das Stromkabel an die Steckdose an. 
3. Während die Vorderseite des Geräts zu Ihnen zeigt, greifen Sie nach LINKS oben, an der Hinterseite des Geräts.  
4. Schalten Sie den Power-Schalter an. 
5. Der Begrüßungsbildschirm wird angezeigt. 
6. Ein paar Sekunden später erscheint der HOME-Bildschirm mit 2 Optionen: 

 >  Trocknen 
  Meine Rezepte 
 

EINSTELLUNG 1 ZEIT / 1 TEMPERATUR          

• Zone A für 1 Zeit und 1 Temperatur einstellen. 
• ODER Zone B für 1 Zeit und 1 Temperatur einstellen 
• ODER Zone A+B für 1 Zeit und 1 Temperatur einstellen. 

 
Mit dem > neben „Trocknen“ drücken Sie   auf dem rechten Menü, um die Trocknen-Option auszuwählen. Der nächste Bildschirm 
wird auftauchen 

Ø 1 Zeit / 1 Temp 
Ø 2 Zeiten / 2 Temp 
Ø 2 Zonen 

Mit dem > Symbol neben 1 Zeit / 1 Temperatur, drücken Sie        um die 1 Zeit / 1 Temperatur-Option auszuwählen. Der nächste 
Bildschirm wird auftauchen: 

Ø Zeit einstellen     1:00 
Temp einstellen: 85F 
Start 

Um die Dauer zu verändern, drücken Sie > auf dem Kontrollmenü, um den Cursor unter die 1 zu bewegen. Wenn der Cursor unter der 
1 blinkt, drücken Sie        um die Stunden zu erhöhen. Um diese runterzusetzen, drücken Sie     

Wenn die Zeiteinstellung fertig ist, drücken Sie        , bis der Cursor nicht länger unter der Stunde oder Minute blinkt. 

Um die Temperatur zu verändern, drücken Sie      auf dem Kontrollmenü.  Die Auswahl wechselt zu > Temperatur Einstellungen. 

 Um die Temperatur zu verändern, drücken Sie > auf dem Kontrollmenü, um den Cursor unter die 1 zu bewegen. Wenn der Cursor 
unter der 1 blinkt, drücken Sie       um die Temperatur zu erhöhen. Um diese runterzusetzen, drücken Sie 

Wenn Sie mit den Temperatureinstellungen fertig sind, drücken Sie 

Um den Trockenprozess zu starten, drücken Sie      auf der Schaltfläche. Die Auswahl bringt Sie zu > Start. Drücken Sie        

Nachdem Sie Start gedrückt haben, wählen Sie die gewünschte Zone aus. Drücken Sie     oder      auf dem Kontrollmenü, um durch die 
Optionen zu scrollen. Wenn > auf der gewünschten Zone ist, drücken Sie        um es auszuwählen.  Nur Zone A (obere 5 Einschübe), 
nur Zone B (untere Einschübe), oder Zone A+B (alle 10 Einschübe). 

Ø Start nur Zone A 
Start nur Zone B 
Start Zone A+B 

 



Nachdem Sie die Zone ausgewählt haben, zeigt die nächste Anzeige Ihnen die verbleibende Zeit und ausgewählte Temperatur an. Zu 
jeder Zeit während des Trockenprozess, können Sie den Cursor bewegen und die Zeit und Temperatur verändern.  

Ø Verbleibende Zeit:    00:59 
Temp Einstellung:     85F 
Vorgang abbrechen 
 
Wenn Sie Vorgang abbrechen auswählen, können Sie dies auf dem nächsten Bildschirm bestätigen.  

Vorgang abbrechen 

Ø Ja 
Nein 

 
EINSTELLUNG 2 Zeiten / 2 Temperaturen          
Diese Einstellung wird am häufigsten verwendet, um den Trockenprozess zu beschleunigen, die Gesamttrockenzeit zu verringern, 
indem ein Zeitraum bei einer höheren Temperatur und ein Zeitraum bei einer niedrigeren Temperatur gesetzt wird.  

• Zone A für 2 Zeiten und 2 Temperaturen einstellen.  
• ODER Zone B für 2 Zeiten und 2 Temperaturen einstellen. 
• ODER Zone A+B für 2 Zeiten und 2 Temperaturen einstellen. 

 Vom Home-Bildschirm, mit > neben Trocknen drücken Sie       , um die Trocken-Option auszuwählen. Der nächste Bildschirm wird 
erscheinen: 

1 Zeit / 1 Temp 
Ø 2 Zeiten / 2 Temp 

2 Zonen 
 

 Mit dem > neben 2 Zeiten / zwei Temperaturen, drücken Sie        , um die 2 Zeiten / 2 Temperaturen auszuwählen. Der nächste 
Bildschirm wird erscheinen: 

 

Stellen Sie Zeit 1 und Temperatur 1 ein und danach Zeit 2 und Temperatur 2.  

Um die Dauer zu verändern, drücken Sie > auf dem Kontrollmenü, um den Cursor unter die 1 zu bewegen. Wenn der Cursor unter der 
1 blinkt, drücken Sie       um die Stunden zu erhöhen. Um diese runterzusetzen, drücken Sie 

Wenn die Zeiteinstellung fertig ist, drücken Sie       bis der Cursor nicht länger unter der Stunde oder Minute blinkt. 

Um die Temperatur zu sichern, drücken Sie      auf dem Kontrollmenü. Die Auswahl wechselt zu > Temperatur einstellen. 

Um die Temperatur zu verändern,  drücken Sie > auf der Schaltfläche, um den Cursor unter die Temperatur # zu bewegen. Wenn der 
Cursor unter # blinkt, drücken Sie      , um die Temperatur zu erhöhen. Um die Temperatur zu senken, drücken Sie 

Wenn Sie mit den Temperatureinstellungen fertig sind, drücken Sie  

Um den Trockenprozess zu starten, drücken Sie      auf der Schaltfläche. Die Auswahl bringt Sie zu > Start. Drücken Sie  

Um "Temp 2 einstellen“ und 
"Start" zu sehen, müssen Sie 

nach unten mit der   
Schaltfläche scrollen 



Nachdem Sie START drücken, wählen Sie die Zone aus, die Sie einstellen möchten Drücken Sie      oder      auf der Schaltfläche, um 
durch die Optionen zu scrollen. Wenn > auf der gewünschten Zone ist, drücken Sie       . Nur Zone A (obere 5 Einschübe), nur Zone B 
(untere Einschübe), oder Zone A+B (alle 10 Einschübe).  

Ø Start nur Zone A 
Start nur Zone B 
Start Zone A+B 

Nachdem Sie die Zone ausgewählt haben, zeigt Ihnen der nächste Bildschirm ie verbleibende Zeit für den ersten Zyklus und die 
gewählte Temperatur an. 

Sobald der erste Zyklus beendet ist, wird der Bildschirm Ihnen die verbleibende Zeit für Zyklus 2 und die Temperatur an. 

Während des Trockenprozesses können Sie den Cursor jederzeit bewegen, um die Zeit oder Temperatur für den laufenden Zyklus zu 
ändern.  

Ø Verbleibende Zeit: 00:59 
Temp Einstellung: 85F 
Vorgang abbrechen 

Wenn Sie Vorgang unterbrechen auswählen, können Sie dies auf dem nächsten Bildschirm bestätigen. 

Vorgang abbrechen 

Ø Ja 
Nein 

Zone 2 einstellen              
This setting is used to set zones to run at a unique setting of time and temperature. Diese Einstellung wird verwendet, um Zonen so 
festzulegen, dass sie zu einer eindeutigen Zeit- und Temperatureinstellung ausgeführt werden. 

• Stellen Sie Zone A für 1 Zeit und 1 Temperatur oder Zone A für 2 Zeiten und 2 Temperaturen ein. 
• UND Zone B für 1 Zeit und 1 Temperatur oder Zone B für 2 Zeiten und 2 Temperaturen einstellen. 

Vom Home-Bildschirm, mit > neben Trocknen, drücken Sie , um die Trocknen-Option auszuwählen. Der nächste Bildschirm wird 
angezeigt: 

1 Zeit / 1 Temp 
2 Zeiten / 2 Temp 

Ø Zone 2 
 

 Mit > neben Zone 2 drücken Sie      , um die Zone 2 Option auszuwählen. Der nächste Bildschirm wird angezeigt: 

Zone A einstellen 
Ø 1 Zeit / 1 Temp 

2 Zeiten / 2 Temp 
 

Sie stellen zuerst Zone A entweder als 1 Zeit / 1 Temperaturen oder 2 Zeiten / 2 Temperaturen ein. Befolgen Sie die Anweisungen wie 
im vorherigen Abschnitt.  

Nachdem Sie die Temperatur von Zone A eingestellt haben, scrollen Sie nach unten, um > Zone B auszuwählen.  

Sie setzen dann Zone B entweder als 1 Zeit / 1 Temperatur oder 2 Zeiten / 2 Temperaturen ein. Befolgen Sie die Anweisungen wie im 
vorherigen Abschnitt. 

Nachdem Sie die Temperatur von Zone B eingestellt haben, scrollen Sie nach unten zu > Zone A BEARBEITEN oder > Start. Um den 
Trockenprozess zu STARTEN, gehen Sie auf > Start. Drücken Sie  

Der Trockenprozess beginnt und der nächste Bildschirm sieht wie folgt aus: 



  

 

 

 
HINWEIS:  
 
  wird aufleuchten, wenn Zonen A und B aktiv sind. 
 
 Um zu prüfen, ob die Zone im ersten oder zweiten Zyklus ist, scrollen Sie, um > neben der jeweiligen Zone       oder         um den 
Zyklus anzuzeigen.  
 

        MEINE REZEPTE             
 
Um ein neues Rezept zu BEARBEITEN oder zu ERSTELLEN: 
Gehen Sie sicher, dass > neben Rezept angezeigt wird, welches Sie bearbeiten oder neu erstellen möchten. Drücken Sie      . 
 

• > Name bearbeiten, um den Namen zu bearbeiten. Drücken Sie        auf dem rechten Menüfeld. 
1. Drücken Sie erneut       oder > um den Cursor zu den Rezeptbuchstaben zu führen.  
2. Drücken Sie       oder         um durch das Alphabet zu scrollen. Nutzen sie < oder > um den Cursor nach rechts oder 

links zu bewegen. Um einen Buchstaben zu entfernen, drücken Sie       . 
3. Drücken Sie      , wenn der Name komplett ist. 
4. > wird neben FERTIG erscheinen. 
5. > FERTIG. Drücken Sie        , um das Rezept zu speichern. 

 
> EINSTELLUNGEN BEARBEITEN, um Einstellungen von Zeit, Temperatur und Zonen zu bearbeiten. Befolgen Sie die Anweisungen des 
vorigen Abschnitts für 1 Zeit / 1 Temperatur, 2 Zeiten / 2 Temperaturen, und 2 Zonen. 

Nachdem Sie > Rezept speichern ausgewählt haben, wählen Sie die Zone aus, in der Sie das Rezept speichern möchten. 

Meistens wählen Sie für „Meine Rezepte“ das komplette Gerät aus (Zonen A + B). 

Ø Nur Zone A sichern 
Nur Zone B sichern 
Zone A+B sichern 

 
Ein Rezept STARTEN oder BEARBEITEN, welches bereits unter MEINE REZEPTE gespeichert ist: 
 
Vom Startbildschirm aus: Scrollen Sie zu > Meine Rezepte. Drücken Sie       . 
Oder drücken Sie jederzeit          auf dem rechten Menü. 
 
Der MEINE REZEPTE-Bildschirm wird angezeigt und diese beiden Icons erscheinen: 
    
 
Drücken Sie       und       um zu dem Rezept zu belangen, das Sie starten oder bearbeiten möchten und drücken Sie         
Auf diesem Bildschirm werden nun der Rezeptnamen oben und die Optionen für START oder BEARBEITEN angezeigt.  
 
 
Um das Rezept zu STARTEN, gehen Sie mit > neben Start und drücken Sie       . Das Dörrgerät wird starten. 
Der nächste Bildschirm sieht je nach Rezepteinstellungen ungefähr so aus: 
 
 
 
 
 



Anleitung zur Fehlerbehebung            
Alle Excalibur® Dörrgeräte werden vor dem Versand auf elektrische oder mechanische Probleme überprüft. Wenn Sie Schäden an der 
Maschine aufgrund eines groben Versands sehen, melden Sie unter:  
+49 (0)6172 671749 Montag bis Freitag von 9:00 – 12:00 / 13:00 – 17:00 Uhr. 
 
Excalibur® haftet nicht für Schäden durch den Versand. 
 

• Nichts schaltet sich ein Testen Sie die Steckdose mit einem anderen Gerät, das funktioniert. 
  Der Stecker ist möglicherweise falsch in der Steckdose positioniert. 
  Testen Sie das Dörrgerät von einer anderen Steckdose aus, von der Sie wissen, dass sie Strom hat.  
  Der Geräteschalter ist nicht eingeschaltet. Schalten Sie den Schalter ein.  

• Lüfter macht ein Reibegeräusch 
 Durch einen groben Versand könnten die Einschübe in den Schutzschirm des Lüfters gezwungen worden sein. 

Nehmen Sie die Einschübe heraus und pusten Sie auf die Lüfterklinge, um zu lokalisieren, wo sie gegen das Gitter 
reibt. Möglicherweise müssen Sie den Lüfter einschalten und vorsichtig gegen das Gitter drücken und hören, wo das 
Rauschen zunimmt. Mit einer Spitzzange ziehen Sie das Gitter am Kontaktpunkt von der Lüfterklinge weg. Wenn das 
nicht hilft, schalten Sie das Dörrgerät aus und kontaktieren Sie uns: +49 (0)6172 671749 

• Keine Hitze, trotz funktionierendem Lüfter 
 Entfernen Sie die Einschübe und überprüfen Sie auf lose Drähte. Die winzigen elektrischen Punkte im Thermostat 

könnten durch ein Stück Staub oder Verpackungsteil blockiert werden, oder es kann aufgrund eines groben 
Versands feststecken. Schalten Sie das Dörrgerät ab und kontaktieren Sie uns, unter: +49 (0)6172 671749 

• Dehydriert nicht 
 Möglicherweise haben Sie Ihre Lebensmittel vor dem Trocknen gewaschen. Stellen Sie sicher, dass Sie die 

Außenseite der Lebensmittel mit einem Küchentuch trocknen, bevor Sie diese in das Dörrgerät legen. Andernfalls 
muss das Dörrgerät zuerst das Wasser, das auf dem Produkt verbleibt, trocknen und dann mit dem Trocknen der 
Produkte beginnen. Oder es gibt zu viele Lebensmittel auf einem Einschub. Oder die Lebensmittel überlappen.  

• Überhitzung / Keine Hitze 
 Schalten Sie das Gerät ab und kontaktieren Sie und, unter: +49 (0)6172 671749. 

• Bestelltes Zubehör fehlt 
 Küchenzubehör wird in der Dörrgerät-Kiste mit Ausnahme größerer Gegenstände wie Apfelschäler, V-Slicer, Jerky-

Gun oder -Kanone geliefert. Sie werden auf der Seite des Dörrgeräts platziert und können darunter gerutscht sein. 
Kontrollieren Sie dies durch das Entfernen aller Verpackungen. Dörrfolien haben die gleiche Farbe wie die 
Wellpappe, so schauen Sie also genau. 

 
 

Für die Produktregistrierung oder wenn Sie Garantiefragen haben, 
Bitte wenden Sie sich an den Excalibur-Kundendienst oder den technischen Support unter: 

+49 (0)6172 671749 Montag bis Freitag von 9:00 – 12:00 / 13:00 – 17:00 Uhr. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



HINWEISE UND TIPPS 
• Schneiden Sie alle Ihre Lebensmittel, in gleich dicke Scheiben. Wenn Sie dies nicht tun, trocknen sie in verschiedenen Zeiten. 

Ein Allesschneider ist hilfreich. 
• Machen Sie kleine oder große Mengen. Wenn Sie eine kleine Menge dörren, legen Sie die restlichen leeren Einschübe in das 

Dörrgerät. Ihr Gerät ist so konzipiert, dass es mit allen oder keinem der Einschübe arbeitet. 
• Experimentieren Sie mit Ihren Trocknungszeiten. Achten Sie darauf, die verwendeten Lebensmittel und die Zeiten 

aufzuschreiben, damit Sie sich daran erinnern, was Ihnen gefällt! 
• Jeder Geschmack ist anders. Sie möchten vielleicht einige Lebensmittel länger trocknen, für eine knusprigere Textur. Sie 

möchten vielleicht andere kürzer trocknen für eine zähere Textur. 
• Bewahren Sie Ihre Dörrfolien im Unteren Teil des Dörrgeräts auf. Dies ist eine großartige Möglichkeit, Ihre Folien zu 

schützen, wenn Sie sie nicht verwenden. Sie können auch als Tropfunterlage an der Unterseite Ihres Dörrgeräts legen, für 
eine noch einfachere Reinigung. 

• Sie sind sich nicht sicher, ob Ihre Lebensmittel trocken genug sind? Legen Sie einige Ihrer Lebensmittel in einen luftdichten 
Beutel und überprüfen Sie diese nach wenigen Minuten – wenn Sie Wassertröpfchen in der Tasche sehen, dann müssen Sie 
das Essen länger trocknen. Einige kleine Beschlagen ist normal, wenn das Essen abkühlt. 

• Eine Seite meiner Trockenschalen scheint vor der anderen getrocknet zu sein. Was soll ich tun? Da Ihr Dörrgerät eine Seite 
schneller trocknen kann als die andere, können Sie auf halbem Weg durch den Trocknungszyklus die Schalen 180° drehen. 
Dies wird den Dehydrierungsprozess beschleunigen und den Energieverbrauch senken. 

• Meine Äpfel und Birnen haben sich beim Trocknen zu einer rostbraunen Farbe verdunkelt. Sind sie sicher zu essen?  
Ja. Früchte, die bräunliche Farbe bekommen haben, sind sicher zu essen. Viele Früchte oxidieren während des 
Trocknungsprozesses. Oxidation tritt auf, wenn das Fruchtfleisch der Luft ausgesetzt ist. Durch die Vorbehandlung von 
Früchten wird die Oxidation reduziert. 

• Warum sollten die Ränder meines Fruchtleders dicker sein als die Mitte? Bei Fruchtledern trocknen die Ränder der Mischung 
zuerst. Wenn die Kanten die gleiche Dicke wie die Mitte haben, trocknen sie zu schnell und werden spröde. 

• Meine Fruchtleder sind sehr dünn und spröde. Ich möchte sie, wie die kommerziell verkauften zubereiten. Wie kann ich das 
tun? Saftige frische Früchte, wie Erdbeeren, können zu wässrig sein, um ein dickes, zähes Leder wie die kommerziellen 
Fruchtleder zu schaffen. Durch einfaches Hinzufügen einer Banane beim Pürieren wird die Mischung dick und das Fruchtleder 
wird es ebenso. Achten Sie darauf, 3/4 bis 1 Tasse Püree auf jedes Tablett zu gießen und es ausbreiten zu lassen. Denken Sie 
daran, das gegossene Püree sollte an den Rändern 6 mm dick sein. 

• Wenn ich mein getrocknetes Gemüse pulverisiere, wofür könnte ich es dann verwenden? Zwiebelpulver und Knoblauch sind 
natürlich beliebte Gewürze für Fleisch und Soßen. Tomatenpulver kann zu Tomatensoße, Paste, Ketchup, Saft oder Suppe 
zubereitet werden. Pulver sind einfach herzustellen. Ein Mixer oder eine Küchenmaschine ermöglichen Ihnen feinste Texturen. 
Einfach Stücke von getrocknetem Gemüse in einen Mixer legen und verarbeiten. In luftdichten Flaschen oder Gläsern 
aufbewahren. 

• Sollen die bereits trockenen Stücke von den Tabletts entfernt werden, um eine bessere Zirkulation für noch feuchte 
Lebensmittel zu ermöglichen und das Über-Dörren dieser zu verhindern? Ja. Sie können die Lebensmittel von den 
Einschüben entfernen und verpacken. Die anderen noch feuchten Teile sollten im Dörrgerät bleiben, bis sie vollständig 
trocken sind. Wenn Sie jedoch Ihr Essen in einheitliche Stücke geschnitten haben und Ihre Tabletts auf halbem Weg 
gewendet haben, sollte Ihre Ladung gleichzeitig fertig sein. 

 
GARANTIE             
Besuchen Sie unsere Webseite: http://www.excaliburdehydrator.com/warranty/ 
 
REZEPTE               
Besuchen Sie unsere Webseite oder Facebook Seite (www.facebook.com/ExcaliburDehydrators) für leckere Rezepte. 
 
KUNDENSERVICE und TECHNISCHER SUPPORT       
Kundenservice: +49 (0)6172 94800  
Technischer Support: +49 (0)6172 671749 Montag bis Freitag von 9:00 – 12:00 / 13:00 – 17:00 Uhr. 
Email: Mail@ExcaliburDehydrator.com 
Int'l email: Sales@GreenfieldWorld.com 
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